
 
Vi tilbereder retter med nødder og gluten i vores køkken. Vær derfor opmærksom på, at der kan findes spor af begge dele i vores retter 

GF = GLUTENFRI | V = VEGETARISK | LF = LAKTOSEFRI 
  

 
 
  

A F T E N  
17.00-20.45 
Søndage til 19.45 
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R I B E Y E   275 
300 gr. steak, fritter, bearnaise, grøn salat (GF)  

B U R G E R  145 
Øko Brioche, cheddar, drueagurker, salat, syltede 
løg, fritter, aioli 

+ bacon 15 

C R I S P Y  C H I C K E N  B U R G E R  145 
Øko Brioche, sauce tatar, friteret løg, salat, salsa, 
fritter, aioli 

+ bacon 15 

 V E G E T A R  B U R G E R  145 
 Øko Brioche, portobello, aioli, salat, pickles, syltede 

løg, sprøde fritter, aioli 
 

C O L O R A D O  R O A S T  
For 2 personer 

 425 

Nyd 700 g. Colorado roast 
serveres med en frisk grøn salat,  
sprøde fritter og hjemmelavet bearnaise 
 
Alt bliver serveret ved bordet til deling  
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P A N N A  C O T T A  55 
Jordbær, mandler (GF)  

R A B A B E R  T R I F L I  55 
Makroner, rabarber, skum  

P A V L O V A  55 
Bær, maregns, skum, chokolade 
(GF) 

 

G R I L L  P Å  T E R A S S E N  
 

Vi fornemmer godt vejr til sommer og har derfor besluttet os,  
at tænde op for grillen hver fredag, i juni, juli og august. 

Se mere her: 
 

  


