
 
Vi tilbereder retter med nødder og gluten i vores køkken. Vær derfor opmærksom på, at der kan findes spor af begge dele i vores retter 

GF = GLUTENFRI | V = VEGETARISK | LF = LAKTOSEFRI 
  

 
 

 
H V I D V I N E  

  
 

I T A L I E N    
Tacco Bianco, Organic, Italien 65/295 
T O S C A N A   
2017 Parrina Ansonica, Trattoria la Parrina, Ansonica, organic 400 
2017 Poggione della Fata IGT, Trattoria la Parrina, Sauvignon Blanc, Vermentino, organic 505 
2018 Chardonnay le Bruniche, Tenuta di Nozzole, Toscana, Chardonnay 565 
V E N E T O   
2015 Tarai, Soave Superiore, Corte Moschina, Veneto, Garganega 525 
  
F R A N K R I G   
P A Y S  D ’ O C   
2018 Emotion N°2, Viognier, Pays d’Oc, Chardonnay 295 
B O U R G O G N E   
2015 Meursault Vieilles Vignes, Domaine Vincent Girardin, Chardonnay 800 
2016 Bourgogne Blanc Chardonnay, Joseph Faiveley, Bourgogne, Chardonnay 495 
2016 Chablis le Classique, Pascal Bouchard, Chablis, Chardonnay 500 
2016 Pouilly Fuissé, Château de Beauregard, Pouilly Fuissé, Chardonnay 700 
2018 Mâcon-Villages, Grange Magnien, Maison Loius Jadot, Bourgogne, Chardonnay  450 
L O I R E   
2018 Sancerre, Guy Saget, Sauvignon Blanc 550 
2018 Sancerre, Domaine Cedrick Bardin, Loire, Sauvignon Blanc 625 
  
U S A ,  C A L I F O R N I E N   
2016 Sanford Chardonnay, Sanford, Sta. Rita Hills, Chardonnay 900 
  
  


